
Millésime 2023 13,5 % Vol Vendanges manuelles

75 Cl Rendement : 45 hl / ha Elevage : 10 mois

DOMAINE DE LA COQUILLERIE

Pinot noir - Les Quarts - 2023  
IGP Côtes de la Charité

Agées d’une vingtaine d’années, les 4 parcelles “ d’un quart
d’hectare ” de Pinot noir du domaine sont vinifiées séparément
puis assemblées pour créer cette cuvée. 

Terroir Sols argilo-calcaires

Vinification
Récol te  manuel le  autour du  10  septembre .
Macéra t ion  pré-fermenta i re  à  f ro id  pendant  3
à  4  jours  pui s  fermenta t ion  a lcool ique  à  l ’a ide
des  levures  indigènes .  
Le  but  es t  de  favor i ser une  infus ion  p lus
qu‘une  extrac t ion  a f in  de  garder des  tan ins
souples .  Une  par t ie  de  l a  cuvée  es t  é levée  dans
des  fû t s  a s sez  âgés  a f in  de  prof i ter de  l a
micro-oxygénat ion  du  boi s  sans  venir marquer
le  v in .  

Domaine de la Coquillerie - 47 Rue de l’Usine - 58130 URZY +33 06 70 46 66 53
www.domaine-coquillerie.com // contact@domaine-coquillerie.com
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

Dégustation
Premier  nez  sur  le  f ru i t  avec  des  notes  de
cass i s  e t  gr io t tes  accompagnées  de  notes  p lus
f lora les  ( rose ) .  En  bouche ,  c ’ e s t  un  v in  dé l i ca t ,
l égèrement  ép icé  avec  des  tan ins  souples ,  mais
présent .

Cépage 100 % Pinot Noir

Age des Vignes 25 ans

Appellation IGP Côtes de la Charité


