
Millésime 2023 13 % Vol Vendanges manuelles

75 Cl
Rendement : 

50hl / ha
Elevage : 10 mois

Récolte manuelle puis pressurage d’environ 3 heures afin
d’extraire le jus en douceur. La fermentation alcoolique se
réalise avec les levures indigènes en cuves et en fûts de 228
litres âgés de 1 à 5 vins. 
Élevage sur lies fines d’environ 10 mois.

DOMAINE DE LA COQUILLERIE

Les Abbesses - Chardonnay - 2023
IGP Côtes de la Charité

Cuvée parcellaire du domaine avec une vinification
majoritairement en fûts pour ce 100 % chardonnay élevé sur lies
fines.

Vinification
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

L E S  A B B E S S E S

Dégustation
Le premier nez  expr ime des  arômes  f ins  de
fru i t s  à  cha i r  j aunes  e t  de  légers  arômes
c i t ronnés .  Quelques  arômes  beurrés  sont
éga lement  présents .
La  bouche  es t  f ra îche  e t  tendue  avec  une
légère  sa l in i té  en  f in  de  bouche  apportée  par
l ’é levage  sur l i e .

Terroir Sols argilo-calcaires

Cépage 100 % Chardonnay

Age des Vignes 30 ans

Appellation IGP Côtes de la Charité


